PRESSEMITTEILUNG 04.04.2022

Ein Erlebnis fur GroR und Klein
Halloren hat sein beliebtes Museum zu einer neuen Erlebniswelt

umgebaut und ladt seine Gaste kunftig zu noch mehr riechen, tasten,
schmecken ein.

Halloren Schokoladenfabrik, die dlteste Schokoladenfabrik in Deutschland, hat
sein Erlebniskonzept ein Jahr lang Uberarbeitet und den jingsten Umbau im
Marz 2022 fertig gestelit.

Auf der Zeitreise von den Anfangen des Kakao-Abbaus Uber die Blutezeit der
Caféhaus-Kultur bis in die aufregenden Prozesse einer modernen
Lebensmittelindustrie erwartet die Besucher der Halloren Erlebniswelt spannende

neue Attraktionen:

Neben dem beliebten Schokoladenzimmer — einem Raum ganz aus Schokolade - kann
nun an der neuen, coolen Bean-to-Bar-Produktionslinie direkt in der Erlebniswelt der
komplette Prozess der Schokoladenerzeugung bestaunt werden. Aus rohen
Kakaobohnen wird Schritt fur Schritt zunachst Rohmasse und schliel3lich leckere
Schokolade. Die Ergebnisse jedes einzelnen der 6 Verarbeitungsschritte erfahren die

Besucher durch Riechen, Schmecken und Fluhlen hdchstpersonlich.

In der fur diesen Zweck neu gestalteten Schokoladenwerkstatt konnen Grol3 und Klein
anschlie3end ihre Kreativitat voll ausleben und von Profis angeleitet ganz persdnliche

Pralinen mit verschiedenen Zutaten gestalten — zum Mitnehmen und Vernaschen.

Im angeschlossenen Fabrikverkauf arbeitet seit Neustem, auf lhren Knopfdruck, ein
historischer Mélangeur, eine Conchiermaschine mit 5 Tonnen Gewicht. Mit ihr wird,
umgeben vom gesamten Sortiment der Halloren-Produkte, Kakaomasse zu feinster,

suRer Schokolade veredelt.
Ein beeindruckendes Erlebnis!

Einfach. Zweifach. Lecker.
Halloren Schokoladenfabrik AG

Halloren Schokoladenfabrik Aktiengesellschaft ¢ HRB-5922 Stendal » UST-Ident.-Nr. DE 139650436  Steuer-Nr. 110/100/00329

BW-Bank IBAN: DE72600501017471501069 / BIC: SOLADEST600 « Commerzbank AG IBAN: DE87800400000110862000 / BIC:
COBADEFFXXX Aufsichtsratsvorsitzender: Frank lllmann ¢ Vorstand: Ralf Wilfer, Darren Ehlert



